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Révision de la présente publication

Le contenu technique des publications de la CEI est cons-
tamment revu par la Commission afin d’assurer qu’il refléte
bien I’état actuel de la technique.

Les renseignements relatifs & ce travail de révision, & I'éta-
blissement des éditions révisées et aux mises 4 jour peuvent
étre obtenus auprés des Comités nationaux de la CEI et en
consultant les documents ci-dessous:
® Bulletin de 1a CEI

Publié trimestriellement

@® Rapport d’activité de la CEI1
Publié annuellement

Revision of this publication

The technical content of IEC publications is kept under
constant review by the IEC, thus ensuring that the content
reflects current technology.

Information on the work of revision, the issue of revised
editions and amendment sheets may be obtained from IEC
National Committees and from the following IEC sources:

@® IEC Bulletin
Published quarterly

® Report on IEC Activities
Published yearly VAN

® Catalogup des publications de la CEI
Publié afgnuellement

Terminologie utilisée dans la présente publication

Seuls sont |définis ici les termes spéciaux se rapportant 3 la
présente publjcation.

En ce qui|concerne la terminologie générale, le lecteur se
reportera a 13 Publication 50 de la CEI: Vocabulaire Electro-
technique International (V.E.L), qui est établie soys ;
chapitres sépdrés traitant chacun d’un sujet défini, Pig
ral étant pubjié séparément. Des détails complets sur le
peuvent &tre pbtenus sur demande.

Symboles graphiques et littéra

Seuls les $ymboles graphiq

inclus dans la| présente icatr
omplet d 3

bbjet de la Pubd

Le recueil

Lrattention |du Iecteur es!
verture, qui Ssurpere A
parées par le Comlté d’Etudes qm a étabh la presente pubh-
cation.

attirée sur la page 3dela cou-

Catalogue of IEC

ocabulary (I.E.V.),
pters each dealing
ing published as a
V. will be supplied

&ired to IEC Publi-

(Graphical and letter symbols

Only special graphical and letter symbpls are included in
this publication.

The complete series of graphical symbols approved by the
IEC is given in IEC Publication 117.

Letter symbols and other signs approvdd by the IEC are
contained in IEC Publication 27.

Other 1E C publications prepared by the same
Technical Committee

The attention of readers is drawn to the nside of the back
ed by the Tech-
mcal Commxttee whlch has prepared the present publication.
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COMMISSION ELECTROTECHNIQUE INTERNATIONALE

METHODES DE MESURE DE L’APTITUDE A LA F ONCTION
DES LAVE-VAISSELLE. ELECTRIQUES

PREAMBULE

1) L €N Ce qui concerne Jes questions techniques
oy sont représentés tous les Comités nationaux s’intéressant i ces questions, exprime
un} accord international sur les sujets examinés.

IComités d’Etudes
€ mesure possible

(}ités nationaux.

3) Dans le but d’encourager I'unification internationale, la CE I exprime : e i ji“ionaux adoptent

2) Cgs décisions constituent des recommandations internationales et sont agréées

ns nationales le

permettent. Toute divergence entre la recommandation de la te doit, dans la

mgsure du possible, étre indiquée en termes clairs dans cette dérniére.

La jprésente recommandation a été établie

a £ d’Etudes N° 59
dela C E I: Aptitude & la fonction des appareilsélectrodo

Un|premier pfojet fut discuté lors de la réynion tenue » Paxj et se sont tenues
lors dgs réunions de Prague en 1967, Copenh: i résulta un projet
définitif, document.59A(Bureau a Régle des Six
Mois iLon des Comités
natiof]

Les|

de la publication:

i) Italie

Japon

Pays-Bas
Pologne
Portugal
Roumanie
Royaume-Uni
Suisse
Tchécoslovaquie
Turquie

Union des Républiques Socialistes Joviétiques

4

Un |autre projet, ‘docment 59A(Bureau Central)9, traitant de la mesure de laptitude au séchage des lave-vaisselle
€lectrigués; fut soumisd I'approbation des Comités nationaux suivant la Régle des Six Mois en aofit 1972.

Les pays suivants se sont prononcés explicitement en faveur de la publication:

Afrique du Sud (République d°) . Japon
Allemagne ' Norvége
Autriche . . Portugal
Belgique Roumanie
Canada Royaume-Uni
Danemark . Sudde
Etats-Unis d’Amérique Suisse.

France Tchécoslovaquie
Israél Turquie

Italie '
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1) The formal defisions or agreements of the I E C on technical matters, prepared by Technical Comptiiftees on which-gll the
National Comjmittees having a special interest therein are represented, express, as nearly as i
consensus of dpinion on the subjects dealt with.

2) They have thelform of recommendations for international use and they are accepted by,

sense.

3) In order to pgomote international unification, the IE C expresses the wish thaj/al ¢ hdopt
the text of the|l E C recommendation for their national rules in so far as nationabconditio N permit. \Any divergence
between the [EC recommendations and the corresponding national 5 flearly
indicated in the latter. )
This recommefpdation has been prepared by Sub-Comini i isk ofs, of 1E C Technical Commnittee

No. 59, Performgnce of Household Electrical Appliances.

A first draft squent draft discussions took place at the

meetings held in

in a final draft,
Six Months’ Ru

mittees for apprg

The following

A further draff, dociifent

dishwashers was

The following

INTERNATIONAL ELECTROTECHNICAL COMMISSION

METHODS FOR MEASURING THE PERFORMANCE
OF ELECTRIC DISHWASHERS

FOREWORD

Ig

Netherlands

Poland

Portugal

Romania

South Africa (Republic of)
Switzerland

Turkey

Union of Soviet Socialist Republics
United Kingdom

United States of America

subniitted to the National Committees for approval under the Six Months’ Rule in August 1972.

ional

0 and in Leningrad in 1971. These repulted
s National Committees for approval undgr the

ICom-

Central Office)9, dealing with a method for measuring drying performance of electric

countries voted explicitly in favour of publication:

Austria Norway

Belgium Portugal

Canada Romania

Czechoslovakia South Africa (Republic of)
Denmark Sweden

France Switzerland

Germany Turkey

Israel United Kingdom

Ttaly United States of America
Japan .
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METHODES DE MESURE DE L’APTITUDE A LA FONCTION

DES LAVE-VAISSELLE ELECTRIQUES

SECTION UN — GENERALITES

Domaine d’application

La présente recommandation est applicable aux lave-vaisselle électriq%ur usage domestique.

Objet

Lave-vaissell

mécani

E’information

-vaisselle pour
hractéristiques.

valeurs exigées

Ap t 1el'le, les verres,
les piéce¥ drary y¢ns chimiques,

plats et usten-

siles de serVice {voir paragraphe 5.6) déclaré par le constructeur, pour un charge

ment du lave-

vaisselle contorme aux mstructions du constructeur. B

Cycle

Suite des opérations se produisant dans le lave-vaisselle pendant le lavage, le ringcage et le séchage

(si celui-ci est prévu).

Godet distributeur

Automatique

Dispositif & fonctionnement automatique qui injecte ou distribue le détergent, I’agent de

ringage, etc., une ou plusieurs fois dans le lave-vaisselle, a des intervalles prédétermin

és du cycle.


https://iecnorm.com/api/?name=ad22dd750d21a1405a9570941de5006b

3.1

4.1

4.2

4.3

METHODS FOR MEASURING THE PERFORMANCE
OF ELECTRIC DISHWASHERS

SECTION ONE — GENERAL

Scope

This recommendation applies to household electric dishwashers.

Object

o

umer

The
determ|
and to

This

For

Terms

Dishwqsher

A mpchine W 3 3 i hen drying process is included) dishware, glasyware,
cutlery] and, in sonie 2 S

Terms

Ratecf 1

The
(see Subsclause 5.

pieces
tated by the manufacturer when the dishwasher is loaded in accordancg with

Y L. .
the mamufacturers—mstractrons:

Cycle

The sequence of events occurring in the dishwasher during the washing, rinsing and drying
process (where the latter is included).

Dispenser

Automatic

A device activated automatically which injects or dispenses detergent, rinse agent, etc., one or
more times into the dishwasher at predetermined intervals throughout the dishwasher cycle.
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5.1

5.2

5.3

5.4

5.5

5.6

Non automatique

Dispositif, consistant d’ordinaire en un récipient fixe ou bien une cavité situés dans la porte,
le couvercle ou le ratelier & vaisselle du lave-vaisselle, qui dépose une dose préalablement mesurée
de détergent, d’agent de ringage, etc., dans le lave-vaisselle au début du cycle. Le godet distributeur
se vide lorsque la porte ou le couvercle est fermé, ou nécessite une circulation d’eau pour entrainer
le détergent hors du godet. :

Adoucisseur d’eau

Dispositif qui réduit la dureté de I’eau.

Panier a couverts

Récipient destiné & recevoir les couverts dans le lave-vaisse

Ratelier

$pécialement pour &tde utilisé dans
e faciliter, par des moyeps chimiques,
> P

Agent chimigue da jouté ierg €au de ringage pour améliorer I'actiqn de séchage
et réduire les

Couver@

se composer des piéces suivantes, représentées ci-dessous pux points 1

s.certains pays, les couverts types, plats et ustensiles de service décrits 2 'anneke A peuvent
étre utiliséssdans ce cas, il doit étre indiqué que ces couverts types sont basés sur dés articles de

table en e 4 Ei

T Tate 2 A on Lo
taore—eh—preveRnahce—aes—rtats—toms TANMICTIqUuUeT

(Sauf spécifications contraires, toutes les dimensions sont exprimées en millimétres.)

Piéce ’ Dessin N? de référence usine

(Voir la note aprés plats
et ustensiles de service.)
Teller 2025 24 cm, flach.

1. Assiette plate Lt 240 i 6 __>l J

2343

1

= —
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5.1

5.2

53

5.4

5.5

5.6

Non-automatic

A device, usually a fixed cup or cavity on the dishwasher door, cover, or dish rack, which-
deposits a previously measured amount of detergent, rinse agent, etc., into the dishwasher at the
beginning of the dishwasher cycle. The dispenser is emptied when the dishwasher door or cover is

closed, or requires water circulation to flush the detergent from the dispenser.

Water softener

A device which reduces the hardness of water.

Terms necessary to understand the methods lor THeasuring PerfOIMTATCES

Cutlery |basket

Contdiner for holding cutlery in the dishwasher.

Rack

Suppprt for holding dishware and glassware in the djs

Detergept

A cle;
dishwas|

use in household ele

Rinse agent

A chemical agent someti % water to improve the drying effect
reduce water marks.

Cutlery Q

Implgments used

Place s¢tting

One place setting onsistof the pieces shown as Items 1 to, and including, 11 below.

In sgdme ¢oun

this is o€, it mustbe stated that place settings are based on USA tableware.

ctric

and

¢ place setting and serving pieces shown in Appendix A may be usgd; if

" (All dimensions are in millimetres unless otherwise specified.)

Piece Sketch Factory reference No.

1. Dinner plate (See note after serving

pieces.)

[e—————— 240 :}_—_ 6 ——>‘
Teller 2025 24 cm,

23 +3

!

r

flach.
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Piece Dessin N© de référence usine

f———— 240 4 6~——>]
TN\ 7‘*
N\ ; 38}i3

2. Assiette creuse Suppenteller tief 2400/24

3. Assiette a dessert Dessert-Teller 2025
l 185 £ 6 l + 19 cm, flach.

i

4, Tasse Tasde nidder 2025/4

(200 + 10 ml)

ye

5. Soucoupe Untertassp nieder 2025/4

120 max.

La cavité ou dépression ne doit pas

excéder 2 mm de profondeur

7. Fourchette

8. Cuillére a soupe
9. Couteau

10. Cuiliére a café

11. Cuillére a dessert
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Piece ‘ Sketch . -Factory reference No.

[4—-—240 + 6——->‘¥

2. Soup plate Suppenteller tief 2400/24

Dessert-Teller 2025

3. Dessert dish l<—185 + 6 —»l + 19 cm, flach.
_ = -~ 20 +3
e
'}

4. Cup
(200(4- 10 ml)

Untertasse nieder 20p5/4

5. Sauger
6. Glags
(250 &+ 10 m T
4 120 max.
Cavily or depression is not to exceed
2 mm in depth ’
7. Fork

8. Soup spoon
9. Knife
10. Teaspoon

11. Dessert spoon
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Plats et ustensiles de service ‘

Pour les lave-vaisselle ayant une capacité comprise entre un et six couverts types, les plats et
ustensiles de service suivants doivent &tre utilisés: '

Piece Dessin No de référence usine

12, Plat ovale Oval platter 2050 30 cm

200 + 6

yARN

l<—~—295;{:6——l—| y
- 7

Se—

13. Bol Runde Sthiissel 2025/17

l*"s“/“!\‘
)5

o .

T %

)
de

Salat 2330 13 cm

Viners 1674/223

Viners Ap74/126

Pour les lave-vaisselle ayant une capacité de sept couverts types ou plus, le bol ci-aprés doiz
également étre inclus et un plat plus grand (voir le point 19) remplace le plat ovale du point 12.

Piéce

18. Bol

Dessin

[~— 190 4 6 —

N? de référence usine

Runde Schiissel 2025/19
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Serving pieces

— 13 —

For dishwashers with a capacity of one to six place settings, the following serving pieces shall be

used:

Piece

12. Oval platter

Sketch

200 + 6

Factory reference No.

Oval platter 2050 30 cm

13. Sey ving bowl

14. Setving bowl
(400 & 10 ml)

15. TW
Sp

16. Seqvi

17. Gy

Shiissel 20235/17

Salat 2300 13 cm

Viners 1.674/223

Viners A674/126

For dishwashers with a capacity of seven or more place settings, the following serving bowl
shall also be included and a larger platter (see Item 19) is substituted for oval platter as in Item 12.

Piece

18. Serving bowl

Sketch

j— 190 + 6 —>

Factory reference No.

Runde Schiissel 2025/19
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Piéce Dessin

19. Plat ovale '
‘(voir I'annexe D2.) }

260 + 6

N l‘——375:i:5“'—>] v
~\ S a3 /N

- | I

Pour les dimensions égales ou supérieures & 100 mm, la toléy
Pour les dimensions inférieures 4 100 mim, la tolérance se

Pour la capacité, la tolérance sera de -~ 10 ml.

état. Le verre doit étre uni, limpid i s décdr gravé. Les plats et les |
Qurnisseurs (voir annexe D).

Des couverts en
utilisés pour déte
vives. La longy

agés unies sans gravure décorative
>s fourchettes ne doivent pas prés

breelaine fine,
it &tre en bon
bols énumérés

L, doivent étre
enter d’arétes
st de 220 mm
hilléres et les
conformes 2

L’aptitude’a la fonction est déterminée par les mesures suivantes:

— Aptitude au lavage — Article 8.
— Aptitude au séchage — Article 9.
— Bruit — Article 10 (méthode de mesure a I’étude).

— Perturbations radioélectriques — Article 11 (méthode de mesure & Iétude).

Conditions générales d’exécution des mesures
Les instructions du constructeur de lave-vaisselle concernant I’installation et la m
du lave-vaisselle devront étre suivies. Ces instructions sont celles fournies avec le

ise en service
lave-vaisselle
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Piece Sketch

19. Oval platter
(see Appendix D2.)

260 & 6

14—————3755;5————-»‘ J
~N

T
35 + 3
1

) Se— .

A

For dinfensions of 100 mm and over, the tolerance will be 4- 6 mm.
For dinmtensions under 100 mm, the tolerance will be -+ 3 mm.
For cajacity, the tolerance will be & 10 ml.
The sk

Whit:
or othe
straight
clause

Stainfless steel cutlery, wj

serving|cutlery is 240 mu and
spoons [and blades of [the\eni

brush). Cutlery
be obtqined from\gu

N
List of

The performance {s determined by the following measurements:

acks
lear,
Sub-

ivhen
r the
f the
ratch
may

— Washing performance — Clause 8.

— Drying performance — Clause 9.

— Acoustical noise — Clause 10 (measurement method under consideration).

__ Radio and TV interference — Clause 11 (measurement method under consideration).

General conditions for measurements

The dishwasher manufacturer’s instructions regarding .installation and use of the dishwasher
should be followed. These instructions are those provided with the dishwasher in the form of
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7.1

7.2

7.3
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sous forme de notices d’emploi et/ou de brochures pour I'information de I'usager. Avant de com-
mencer les mesures, on vérifiera que le lave-vaisselle est en bon état de fonctionnement.

Sauf spécifications contraires, les mesures sont effectuées dans les conditions suivantes:

Lave-vaisselle

Le lave-vaisselle doit étre installé conformément aux 1nstruct10ns du constructeur et doit étre a
la température ambiante au début de chaque mesure.

Alimentation électrique

Fréquence

Fréquence nominale figurant sur la plaque signalétique 4 19%. T~
Tension

Lorsque la différence entre les limites de tension nominale figdra }nalétique est
inférieure ou égale a 109 de la valeur moyenne de ces liny ' it étre mis en

fonctlonnement sous une tension égale A cette valeur mo est supérieure

a 109, de la valeur moyenne, le lave-vaisselle doit 8 uccessivement

a la limite supérieure et & la limite inférieure. Dans tous Tes Aten J trolée a + 29
. pres.
Cycle

Si le lave-vaisselle est équipé x cycles auto-
matiques ou plus, le cycle indiq : ciles & enlever
pour des articles de table norma ’ { es ustensiles de cuisine, doit étre ultilisé.

e mis en fonc-
salissures les
les de cuisine.

figurer dans

V5 4 5°C. (Appareils prévus pour alimentation en eau froide seulement.)

Pendant une série unique d’essais, et lors de la détermination du temps de fonctionnement et
de la consommation d’énergie pour des appareils avec dispositifs de chauffage de 1’eau, la tolérance
devra étre maintenue & 4 2 °C pour P'alimentation en eau froide.

Noter la température de I’alimentation d’eau utilisée pour chaque mesure.

Il est recommandé d’effectuer des mesures aux deux températures pour les appareils prévus
pour utiliser a la fois I’alimentation en eau chaude et Iahmentatlon en eau froide, uniquement
dans les pays ol ces deux conditions sont usuelles.

Pression

La pression doit étre dans la plage indiquée par le constructeur.
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instruction pages and/or user information booklets. Before commencing measurements, the
dishwasher shall be checked to ensure that it is operating properly.

Unless otherwise specified, measurements are conducted under the following conditions:

Dishwasher

The dishwasher shall be installed in accordance with the manufacturer’s instructions and shall
be at ambient temperature at the start of each measurement.

Electrical supply
Frequency

Nameplate rated frequency + 1%.

Voltage

When the difference between nameplate rated voltage limits is equal to
medium| value of these limits, the dishwasher shall be operated at thi
differen
and upp

Cycle

If the
cycles,

If the
using tie cycle indicated B
excluding cooking utensils.

Ambient conditio
Temgperature s

Water |

vare,

Temper
The

60 -4

lower tqg

15 +|5°€. (Machines designed for cold water supply only.)

For a single series of tests, and while determining time and energy consumption for machines
with water heaters, the tolerance should be maintained at 4 2 °C for the cold water supply.

Record the temperature of the water supply used for each measurement.

Measurement at both temperatures is recommended for machines designed to use both the hot
and cold water supply only in those countries where both conditions are common.

Pressure -

The pressure shall be within the range indicated by the manufacturer.
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Dureté (

Pour la méthode d’obtention des conditions de dureté de I’eau, voir I’annexe B, article B3.

Les lave-vaisselle sans adoucisseur d’eau sont essayés avec une dureté d’eau égale 4 une ou
plusicurs des valeurs suivantes: 50 ppm, 150 ppm et.300 ppm, avec une tolérance de 4 25 ppm
sur chacune des trois valeurs.

Les lave-vaisselle avec adoucisseur d’eau sont essayés uniquement avec une dureté d’eau de
300 4- 25 ppm.

Il arrive que certains pays préférent utiliser des alimentations en eau naturelle locale. Dans tous
les cas, le type d’eau utilisée et son degré de dureté doivent étre consignés dans le rapport d’essai.

Détergent TN

Le détergent d’essai normalisé décrit a I’annexe B, article B1, dojt\dtre utili\sé\l;la quantité doit
étre celle recommandée par le constructeur. En I’absence de reco 1001, utiliser :

— 2 g/l pour une eau douce naturelle de 50 ppm ou plus douge;
— 3,2 g/l pour une dureté d’ean de 150 4 15 ppm;
— 5 g/l pour une eau dure de 300 + 20 ppm.

re proportion-

le, la quantité

té utilisée doit
jouté 0,2 cm?/1.
gage doit étre
s instructions.

e mis en fonc-
et en ajoutant

Fammesure dePaptitwdeau tavagedoitEtreeffectudeaumotms o fotssamsrettoyer le lave-
vaisselle entre les mesures, sauf les filtres qui doivent étre nettoyés selon les recommandations du
constructeur.

La charge d’essai doit comprendre la totalité des couverts types complets et des plats et ustensiles
de services correspondants (voir le paragraphe 5.6) qui forment ensemble la capacité nominale du
lave-vaisselle (voir le paragraphe 4.1) spécifiée par le constructeur. Si le constructeur ne spécifie
pas la capacité nominale, le laboratoire d’essais doit déterminer, de fagon judicieuse, le nombre
de couverts types et de plats et ustensiles de service qu’il utilisera pour la charge d’essai. Dans I'un
ou ’autre cas, on note la capacité nominale. Toutes les pi¢ces doivent étre soigneusement nettoyées
et séchées avant l’application des salissures, qui doit étre faite conformément aux instructions
du paragraphe 8.3 ci-apres.
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Hardness ,
See Appendix B, Clause B3, for method of obtaining hard water conditions.

Dishwashers without water softeners are tested using one or more of the following water hard-
nesses: 50 ppm, 150 ppm and 300 ppm, with 4- 25 ppm tolerance on all three values.

Dishwashers with water softeners are tested using a water hardness of 300 4 25 ppm only.

Individual countries may prefer to use local natural water supplies. In all cases, the type of
water and degree of hardness used must be included in the measurement report.

Detergent \ ' L~
The sfandard test detergent described in Appendix B, Clause Bl, is to be usgd. The\q{iltity

shall be s recommended by the manufacturer. If no recommendation is givep

— 2 g/l ith natural soft water of 50 ppm or softer;
— 3.2 gf1 with a water hardness of 150 &= 15 ppm;
— 5 g/1for hard water of 300 &= 20 ppm.

For any other water hardnesses, the concentration of deter quldb€ proportipnal

Rinse ag
The st}

If the
added i

For n
mended

htity
om-
For machines withoyt awtemati erifse agent shall be added manually whep so

recomm nce with his instructions.

In soq e AtTONN ase agent is limited by law.

Washin
Before A hipg performance measurements, the dishwasher shall be operated for
two con| cles uSing a clean dish load and with detergent and rinse agent added as spedified

in Sub-

The wastrperformmarrce easurement stratt-becarrred-ontammmrum of-five-times-withouteleaning
the dishwasher between measurements, except for cleaning filters as recommended by the manu-
facturer.

The test load shall consist of the whole number of complete place settings plus the corresponding
serving pieces (see Sub-clause 5.6) which together comprise the manufacturer’s rated capacity
(see Sub-clause 4.1) of the dishwasher. If the manufacturer does not state the rated capacity, the
testing laboratory shall use good judgement in determining the number of place settings plus
serving pieces for the test load use. In either case, the capacity rating used is recorded. All pieces
shall be thoroughly clean and dry before soiling, which shall be done in accordance with
Sub-clause 8.3 below.
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Salissures nécessaires

Les salissures suivantes sont n
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écessaires:

Pour application sur’

1. Jus de tomates- Verres

2. Th¢ Tasses

3. (Eufs, grandeur moyenne, premiére qualité Assiettes et fourchettes

4. Lait écrémé reconstitué (utilisé pour la prépa- V
ration du wheatena)

5. Wheatena Assiettes et cuilléres a soupe

6. Epinards Assiettes et cuilléresde service

7. Margarine

Préparation et application des salissures

Jus de tomates

Préparation

Rate

Plat ovale

salies:
a café, cuil-
vice, fourchette

provenir d’une
Erateur pendant

lu aprés que la
pendant 45's.

i

dans le premier verre propre et transvaser ce jus dans le deuxiéme
’
ainsi de suite, jusqu’a ce que l'intérieur de tous| les verres soit

repoger une demi-heure, puis vider chaque verre en le retoprnant pendant

dant 2 h supplémentaires avant de le placer dans [’appareil.

« Lyon’s Red Label » ou un thé équivalent; pour I’adresse du fournisseur, voir

Preparation

Placer une certaine quantité de thé dans un récipient convenablement couvert et ajouter de
I’eau bouillante  raison d’un litre pour 20 g de thé. Laisser reposer pendant 5 min dans le récipient

couvert.

L’eau utilisée est identique a
pour I’essai de lavage.

Application

celle spécifiée au paragraphe 7.5, sa dureté étant celle prévue

\

Aprés 5 min, verser-le li'quide dans les tasses au travers d’un tamis de 1 mm, de telle sorte que

chaque tasse soit & moitié pleine

. Laisser reposer pendant une demi-heure, puis vider le contenu
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8.3.2

.can whijch has been refrigerated for not
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Soiling agents required

The following soiling égents are required:

Tomato juice
Tea

. Eggs, medium size, top grade

oW

. Reconstituted skim milk (used in prep-
aration of wheat cereal).

. Wheatena

W

6. Spinach

Applied to
Glasses

Cups

Plates and forks

Plates and soup spoons

Plates and serving spoons —_

7. Margarine

Preparqtion and application of soiling agents
Tomatq juice

Preparagtion

Use fanned tomato juice at room temp

Tomato juice should bgof\suchconsist
inner sprface of a 250

Applicqtion

Measure 200
glass, t
for half
upright

Tea 4
Use

Oval platter

a-newly opened can, or from an opened
Shake or stir well before using.

entire

cond
stand
n the

Preparation

Place a quantity of tea in a suitable covered container and add boiling water in the proportion
one litre of water to 20 g of tea. Allow to stand for 5 min in the covered container.

Water used is the same as in Sub-clause 7.5, at the hardness specified for the particular washing

test.

Application

At the end of 5 min, pour off the liqﬁid through a 1 mm strainer into the cups, so as to half
fill each cup. Allow to stand for half an hour, then empty each cup by turning upside down
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de chaque tasse en la retournant pendant 5 s. La laisser ensuite debout pendant 2 h supplémentaires
avant de la placer dans Dl’appareil.

Jaunes d’eufs

Utiliser des ceufs normalisés, de premicre qualité, d’au moins une semaine, pesant 58 + 4 g, et
qu1 ont ¢t¢ entreposés au réfrigérateur. Aprés les avoir retirés du refrlgerateur les immerger
pendant 30 min dans de Peau 4 20 4- 5 °C avant de les utiliser.

Préparation

Placer les ceufs, & raison d’un ceuf pour quatre couverts types, dans la partie supérieure d’une

marmlte a vapeur ayant un fond en t011e metalhque au compartlment st périeur placé au-dessus

dtRe-eate c CaAVE &Jcs aufs a la vapeur
2 0 encore fluide.

Transferer les ceufs dans une casserole remplie d’eau a 20 :i: A OR a1Sy

5 min. Ecarter les ceufs feles Retlrer les oeufs de I’eau frmde €s ¢a

Application

Au moyen d’un pinceau & dorure, enduire
chaque assiette creuse, plate et 3 dessert, & rai iette,de fagon & couvrir une partie

dorure aprés
¢ sur les deux
i ¢t le jaune res-
’4 ce que toutes

aisser les¥fourchettes sur les assiettes, & raisqn d’une four-

dre ayant a peu prés la composition suivante:

moins de 1,5%
369
51%
8%
4%

Préparation

Placer 50 g de poudre dans un récipient sec et ajouter suffisamment d’eau pour obtenir 250 ml
de lait reconstitué. Mélanger soigneusement jusqu’a ce que la poudre soit dissoute.

Ce mélange sera utilisé pour la préparation du wheatena et son application' (voir le paragraphe
8.3. 5) Entreposer a la température ambiante jusqu’a 'emploi.

Wheatena

Le wheatena doit étre utilisé avec du lait écrémé reconstitué (adresse du fournisseur, voir
Pannexe D4).
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and allow it to stand in the upright position for a further 2 h before loading into the machine.

Egg yolk

Use

standard top-grade eggs at least one week old weighing 58 - 4 g which have been stored in

a refrigerator. Upon removal from the refrigerator, immerse in 20 4 5 °C water for 30 min before

using.

Preparation

Place the eggs, allowing one for every four place settings, in the top of a steamer having a wire

gauze
the egg
the egg

discardpd. Remove from the cold water, break the egg shells and separa
whites.

Applicdtion

Use

base in the top compartment over fastboﬂmg water. Cover steamer Wlth a lid and steam
o - 5—6-0 poe— Wi te—15-COaE e he—36 m- Remove
oS to be

Place the yolks in a suitable container and stir well with a fork.

h pastry brush to smear 1 g of egg yolk per plate €venly over th rface of each poup,

dinner, to one-third [of its
area (sp .

Soil [all table forks w1th egg yolk R esidua i ] rOm each place settiflg (or
three p 2 ) . A second place settijg (or
three g . YES1 i ining on brush is applied to a sgcond
table fq

Leavie forks on dinng

Reconistituted f@

Use [dried ski ving approximate analysis:
Fat under 1.5%
Proteiy 36%
Lactosp 51%
Minerals 8%
Water 4%
Preparation
Place 50 g of powder in a dry container and add sufficient water to make 250 ml of reconstituted

milk. Mix thoroughly until the powder is dissolved.

This

milk mixture will be used in wheatena preparation and application (see Sub-clause 8.3.5).

Store at room temperature until needed.

Wheatena

Wheatena shall be used with reconstituted fortified skim milk (address of supplier, see

Appen

dix D4).
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Préparation

Meélanger 250 ml d’eau avec 135 ml de lait écrémé reconstitué et faire bouillir. Ajouter le mélange
bouillant & 35 g de wheaténa en remuant constamment pendant 'adjonction du mélange lait-eau.
Porter a ¢ébullition et mettre au bain-marie. Laisser mijoter pendant 20 min en remuant de temps
en temps. Le mélange est alors prét pour une application immédiate sur les assiettes.

Application

Une quantité de 3 g de wheatena doit étre utilisée pour chaque couvert type. Au moyen d’un
pinceau a dorure, enduire du mélange wheatena et lait chaque assiette plate, creuse et a dessert
de fagon a couvrir un tiers de leur surface concave, en utilisant 1 g de mélange pour chaque assiette.

Enduire toutes les cuilléres & soupe du mélange wheatena et lait en dfilisant ce qui reste sur le

8.3.6

8.3.%

8.3.8

pinceau aprés I'application des salissures sur chaque couvert typ ettes). (Suivre
la méme méthode que pour I'application du jaune d’ceuf aux fourch igraphe 8.3.3.)

Utiliser des épinards en branches (et non de la_purée kes~en bpi non surgelés).
i possible deles faire vgnir de France
(voir 'annexe D5.).

Préparation

uie passoire et laisser égqutter pendant

srtts épinards passés au tamis sur le restg de la surface
lates et & dessert, & raison de 1 g d’épinards par assiette.

s.enenduisant chacune d’elles des épinards restant|sur le pinceau
iSsures sur un couvert type (ou trois assiettes). (Méme méthode

Utiliser tmiquement de la margarine de ménage de bonne qualité ayant une tenefir en matiéres

grasses comprise entre 809, et 85%,. Ne pas la fouetter. L utiliser & la température ambiante.

b) Application

Au moyen d’un couteau ou d’une spatule, enduire uniformément de margarine la surface
supérieure du plat ovale, a raison de 1,5 g par couvert type. Par exemple, si huit couverts types
sont soumis a l’essai, il y a lieu d’utiliser 12 g de margarine. :

Toutes les applications de salissures doivent étre terminées en 1 h. Laisser ensuite sécher la vais-
selle pendant 2 h en la placant sur une table. Le temps de séchage doit commencer dés la fin de
la durée d’application des salissures méme si cette application est terminée en moins de 1 h.
Les plats sont empilés pour leur transport dans le lave-vaisselle.
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Preparation

Mix 250 ml of water with 135 ml of reconstituted skim milk and boil. Add boiling liquid mixture
to 35 g of wheatena stirring constantly as the milk-water mixture is added. Bring to boil and place
on boiling water bath (bain-marie). Simmer for 20 min, stirring occasionally. The mixture is then
ready for immediate application to the plates.

Application

A quantity of 3 g of wheatena shall be used for each place setting. Use a pastry brush to smear
the wheatena and milk mixture on each dinner, soup and dessert plate so as to cover another
one-third of their sunken areas, using 1 g of the mixture for each plate.

Soil all soup spoons with wheatena and milk mixture using the residue rep@iming on pastry

brush fafter each place setting (or three plates) soil application. (Same pro plifation
n per

dish.

Spinadh

Use|tinned (not frozen) whole leaf (not puree) spinach. In coy s not avalilable,

certair] brands can be obtained from France (see Appé

Prepanation

Empty spinach at room temperature in syeNand dllow to~dr#in for 5 min, then rub through
a 2.0 nm mesh sieve.

Application

Use
soup gnd des

h-over the remaining sunken area of all dinner,
for each plate. o
Soil| the two ing i inach by brushing the residue remaining on pastry|brush
from ¢ne place sgft Ated) on each spoon. (Same procedure as application pf egg
yolk t

Lea

Usg only good quality household margarine with an 809, to 859, fat content; must fot be
whipped. Use at room temperature.

b) Application

Spread 1.5 g of margarine per place sétting uniformly over the top surface of the oval platter
using a knife or spatula. For example, if eight place settings are tested, 12 g of margarine are used.

All soiling must be complete within 1 h. This is followed by a 2 h drying time with the dishes spread
on a table. The drying time is to begin at the completion of the soiling time even though it may take
less than 1 h for the soiling. Dishes are to be stacked for transportation to the dishwasher.
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Chargement et mise en fonctionnement

Chargement

Charger le lave-vaisselle conformément aux instructions du constructeur, sans empiler la vais-
selle, ni serrer les couverts. Disposer les assiettes salies de facon que la ligne séparant Pceuf

du wheatena soit 2 la verticale, a la partie inférieure de I’assiette, c’est-a-dire comm

Epinard

‘Euf Wheatena

Mise en fonctionnement

Faire fonctionner le lave-vaisselle pendant
d’essai spécifiées a Iarticle 7.

s les conditi

Evaluation

>4 une, chacune des piécq
x toute trace de salissure.

piéce présentant une surface sale totale inférieur|
par un maximum de quatre particules de salissui

¢ suit:

bns générales

s et procéder

une lumiére

piéce recevra

e ou égale a
es). Dans ce

2 4 mm2, ou
picce recevra

s, le total des

le nombre total de piéces utilisées pendant I’essai de lavage, multiplié par deux).

obtenu est I’« indice de lavage » pour la mesure de I’aptitude au lavage.

Les articles brisés ne sont pas comptés dans ce calcul.

e (C’est-a-dire
Le quotient

Des indices de lavage pour les différentes catégories de couverts, vaisselle et verres peuvent étre
obtenus en divisant la valeur totale des notes assignées aux piéces dans chacune de ces catégories
par le nombre total correspondant de pieces utilisées dans chaque catégorie multiplié par deux.

Les indices de lavage ainsi obtenus sont des « sous-indices » par rapport a la mesu
général de lavage, déterminé pour I'aptitude au lavage, et ils ne devront pas serv
l'aptitude d’un lave-vaisselle a nettoyer une charge composée uniquement de couv
ou verres.

re de I'indice
ir & indiquer
erts, vaisselle
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Loading and operating

Loading

Load the dishwasher in accordance with the manufacturer’s recommendations without stacking
the dishware or nesting the cutlery. Place the soiled plates so that the boundary between the egg
and wheatena is vertical at the lower part of the plate, i.e.:

Spinach

Operat

Opetate the dishwasher through one complete cycle,
ined in Clause 7.

as out]

Evaluai

surfac

Each
tensity
article

“Ttis

“Cle
will be]

“Intd
(may H
score o

Aftel

At tie completion of the cycle, carefull

shall be judged

Egg Wheatena

ng

ion

visnally for any soil.

of 1000 to 1500

eaeh~piec s been judged according to the above rating system, the total value ¢

tions

ct all

n in-
| The

rticle

mm?

yen a

more

f the

SCOTes

ssigned is divided by the maximum passible score (the total nieces used in the wa
(=2 y r AN r

hing

measurement multiplied by two). The quotient obtained is the “washing index” for the washing

. measurement.

Broken articles are not considered in the calculations.

Washing indexes for the separate categories of cutlery, crockery and glassware may be obtained
by dividing the total value of scores assigned to pieces in each of these categories by the appropriate
total number of pieces multiplied by two used in each category. Indexes obtained in this manner
are “‘sub-indexes” of the overall wash index measurement of washing performance and should
not be used to indicate a dishwasher’s ability to clean a load consisting only of cutlery, crockery
or glassware.
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Un exemple d’évaluation est donné ci-aprés:

Cent (100) pig¢ces au total (vaisselle, couverts, plats et ustensiles de service, etc.) sont lavées.

Nombre de .
Notes -y c Résultats
piéces lavées

2 (propre) 80 160

1 (intermédiaire. Surface sale totale < 4 mm?2 Nombre de particules .
de salissures < 4) : 10 10

0 (inacceptable. Surface sale totale > 4 mm?, ou nombre de particules

de salissures > 4) : ’ 10 ya

,
lo

Total de 100 piéces multiplié par deux = 200 (résultat maximal

bossible)
Résultat :
170 = (0,85 indice de I
W) ==, mdice de iavage
On fait la moyenne des résultats d’un mjui i avage afin de

La présente mespre de aptitude ae peutétre effectuée en liaison avec la me¢sure de ’apti-
tude au lavage, ®oir y ou_independ ent. Quelle que soit I'option choifie, le proces-
verbal doit emfaire i syltats dfessais doivent étre indiqués conformément au para-
graphe 9.3.

Si 1 ycles au moins
sont requi§ gf Ide au lavage,

ée a nouveau

les est requis.

9.1 4

rts types et de
(Voir le para-
. ‘taches d’eau
(sauf si la mesure de I’aptitude au séchage s’effectue en méme temps que la mesure de aptitude
au lavage).

9.2 Chargement et mise en fonctionnement

Charger le lave-vaisselle conformément aux instructions du constructeur, sans empiler la vaisselle
ni serrer les couverts.

Faire fonctionner le lave-vaisselle pendant un cycle complet, dans les conditions générales d’essai
spécifiées a I'article 7. (Le détergent et I’agent de ringage doivent étre utilisés selon les indications
de Particle 7 méme si aucune salissure n’est utilisée sur la charge de vaisselle.) Lorsque le cycle de
fonctionnement est terminé, la porte ou le couvercle du lave-vaisselle est maintenu fermé et
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An example of these calculations is given as follows:

One hundred (100) total pieces (dishware, silverware, serving pieces, etc.) were ‘washed.

No. of pieces

Rating values washed Results
2 (clean) 80 160
1 (intermediate. < 4 mm? total soiled area. Number of soil
particles < 4) 10 10
0 (unacceptable. >4 mm? total soiled area, or > 4 soil particles) : 10 0

100 /\& 170
aaN

100 total pigces multiplied by two == 200 (max. possible)

Score or res

it \
170 =0.85 hing ind
200 =2 washing index

9.1

9.2

The tlesults of a minimum of five wash measurem
washing index for the dishwasher.

Drying

This
ance meg
Whiche|
in Sub-

Ifiti
and thq
after th
perforn

If dryi

Load 4

The
as are

ts\ shall e@/e ge\dto%etermine the

performance

used to sure washing performance. (See Sub-clause 8.1.) Dishware, glassware]

cutlery

shonld be free of soil and water marks (unless drving measurement is combined

final

Junction with the washing perfprm-

hent.

iired
min
hing

ieces
and
with

washing measurement).

Loading and operating

Load the dishwasher in accordance with manufacturer’s recommendations without stacking the
dishware or nesting the cutlery.

Operate the dishwasher through one complete cycle under the general test conditions as outlined
in Clause 7. (Detergent and rinse agent are to be used as directed in Clause 7 even if no soil is
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verrouillé, sauf recommandation contraire du constructeur; le procés-verbal d’essai doit en faire
mention.

Evaluation

Aprés 30 min, les piéces doivent étre retirées du lave-vaisselle, une & une, en commencant par
celles qui se trouvent dans le ratelier inférieur, si possible. L’effet du séchage est évalué par examen
visuel et la vaisselle est jugée « séche », « intermédiaire », ou « mouillée ».

« Séche » qualifie une piéce exempte de toute humidité. Dans ce cas, la piéce recevra la note 2.

« Intermédiaire » qualifie une piéce ayant une ou deux gouttes d’eau ou une coulée humide.
Dans ce cas, la piéce recevra la note 1.

eset une coulée,
| piéce recevra

Il est suggéré que le temps moyen d’examen de chaque pidge 3 > s. La durée
totale d’évaluation ne devra pas, en aucun cas, dépasser 1§ nombrs_diarti plié par trois,
en secondes. '

ou deux coulées, ou de I’eau dans le creux d’un verre ou d’une tasse/
la note 0.

charge d’essai.
», «verre » et

Un exemple d’évaluation est donné ci-aprés. Un
Les résultats sont donnés pour chacune des trgfs prindipalt

couverts ». r\ /\
@uat@ GNoer Miéfe& Résultats
N2 N 50
Vaisselle Q (I\ > 5 5
| <\( N\ y> S R
\2\\—/ .25 50
<>Jer S \1/ 4 4

| <§\ NV : :
2 31 62
%uv ts 1 8 8

N

N

0 1 0
N\
N Total : 100 179
179 L. . . .
200 — 0,895 indice de séchage  Durée de P’évaluation: 280 s

Bruit
(A4 Iétude.)

Perturbations radioélectriques

(A Iétude.)
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used on dish load.) After completing the operating cycle, the dishwasher door or cover is left
closed and Jatched unless the manufacturer recommends otherwise; this is to be noted in the report.

9.3 Evaluation

After 30 min, the dishware shall be removed one piece at a time, beginning with pieces in the
lower dish rack if possible. Drying effect is evaluated by visual inspection and judged to be “dry”,

“intermediate” or “wet”.

“Dry” is defined as an article being completely free of moisture. In this case, the article will

be given a score of 2.

“Intermediate” is defined as an article having one or two drops of water, or one wet streak (run).

In this case, the article will be given a score of 1.

“Wet” is defined as an article having more than two drops of water, or one dropAndone stre,

or two st

It is sy

by three,)

An ex{
Note thd
“cutlery’|.

Dishware 1 ( &N \ 5

ROV ’

o2

PARAYEE i

LY N e

utlery 1 : 8 8

AN
Sim N\ 100 179

k,
F 0

ied

179

200 = 0.895 drying index o : Time to evaluate: 280 s

10. Acoustical noise

(Under consideration.)

11. Radio and TV interference

(Under consideration.)
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ANNEXE A

VARIANTE POUR LA CHARGE DE COUVERTS TYPES

ET DE PLATS ET USTENSILES DE SERVICE

Dans certains pays, il est exigé que des couverts types et des plats et ustensiles de service de type et de
dimensions différents de ceux spécifiés soient utilisés pour se conformer aux us et coutumes locaux. La

charge suivante peut se substituer, dans ce cas, & celle décrite au paragraphe 5.6.

Note. — Lorsqu’une expérience supplémentaire est acquise dans la maniére d’effectuer les mesures, les laboratoires d’essais
devront déterminer s’il existe ou non une différence réelle et significative entre les deux types de charge. On peut
espérer que, dans un proche avenir, la combinaison des deux permettra de définir une charge valable dans tous les

pays.

Cduvert type

[Un couvert type doit se composer des piéces représentées ci-dessou

Sauf spécifications contraires, toutes les dimensions sont en

Piéce Dessin

1. Assiette plate
-~ 262 ﬁ—»‘
: N\ aN

(A 1

| . o4 N
2. Petite assiet %150 6 —>l ‘ *

\:——-—/ 20.:’: 3

3

[ 130 = 6.y +
N ) »35@&3

4. Tasse ‘ _ 100 - 6
(210 -+ 10 ml)

La cavité ou dépression de la base
ne doit pas excéder 5 mm de profondeur -

No de re'fé’rehce usine
¢ —110
(‘——1(?6
¢ —409
C—308
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APPENDIX A

ALTERNATE PLACE SETTING AND SERVING PIECE LOAD

In some countries, it is required that alternate types and sizes of place settings and serving pieces be
used in order to conform with local user habits and customs. The following load may be substituted in
these cases for those described in Sub-clause 5.6. :

Note. — As additional experience with the measurement procedure is obtained, testing stations should determine whether

any real significant difference exists between the two types of loads. It is hoped that, in the near future, they may
be combined into one load which is acceptable to all countries.
AN

Place setting

One place seftting shall consist of the pieces shown below:

(All dimensipns are millimetres unless otherwise specified.)
Piece

1. Dinger plate

2. Bread-and-butter 1§4:> C—106
platg E\ i .

4. Cup 100 4 6 ‘ C—308
(210 4- 10 mi) ‘

Cavity or depression in bottom
is not to exceed 5 mm in depth
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5.

6.

Piece

Soucoupe

Verre
(340 - 10 ml)

— 34 —

Dessin

l<—152i6—>l *
<~ 0+3

70 +3

N° de référence usine

C—506

10.

1.

Plat
P

de s¢

<

. [Fourchette

. [Fourchette &

salade
Couteau

Cuillére a café

Cuillére @é

12,

Plat-ovale

140 max.

f

‘La cavité ou dépression ne doi
excéder 2 mm de profondeur

Dessin

4ts et ustensiles

N° de réf§rence usine

Ci-613

I<—315:}:6—>l

+5

/ 27|:1:3

B
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Piece ' Sketch Factory reference No.

5. Saucer I<._152 4 5_>| * | C—506
| N——" 20+3

6. Glass 70 + 3
(340 4 10 m})

140 max.

Cavity or depression is not to exceed
2 mm in depth

7. Dinner fotk

8. Salad fork

9. Kanife

10. Teaspoon

11. Teaspoon Q
Serving pieces
For dishwasHers gith acapadity) o &to six place settings, the following serving pieces shall be uged:

X
Piece| Sketch Factory reference No,
12. Oval platte : . . C—613

i<~—_315£6—>| v
N g 271&3

}
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Piéce - Dessin : NO° de référence usine

13. Bol rond ' — 29016 C— 448

N
65 + 3
Y

14. 2 cuilléres de
service
15. Fourehotte-de VAN

service

16. |Cuillére a sauce

P
infé
L

D
utili
doit]

L
(voir I'annexe D).

les dimensions
-+ 10 ml.

Etre respectées.

e fine, doit étre

de: AAHAM.

Tpute la porcelaine, Caroline, blanc
pur|sans motif. Ce

et lgur numéro de 1

Les cc_mv@n
fourchette a
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